
黒糖作り見学

　11月10日、3年生はこれまでの学習から伝承館へ行き、黒糖づくりについて学び
ました。
　事前に子どもたちは調べたいことや聞きたいことを考え、視点を持って見学へ行
きました。黒糖はサトウキビからできていること。黒糖を作り始めた歴史的な背
景、そしてその当時から変わらない黒糖の作り方、子どもたちは一生懸命メモをと
ったり、質問をしたりしました。
伝承館の方々は子どもたちの質問についても丁寧に答えてくださり、たくさんの情
報を得ることができました。また、どのような思いで伝承館の方が黒糖を作ってい
るのか、その黒糖を残して行きたいという思いを聞くことができました。

　子どもたちからは、たくさんの質問が出ました。そこで、黒砂糖
の使い方として、パンにかけたりコーヒーに入れたり、魚屋料理で
黒砂糖で甘味漬けを行なったりして使い方をしているということ。
サトウキビを食べる害虫はいますか？という質問からは、カンシャ
コバネナガカメムシという害虫が、数年前までいなかったけど、暑
くなって最近芸西に入ってきたということを入ってきたということ
をしりました。
　それぞれの子どもたちのグループにとって有益な情報を得ること
ができ、充実した見学となりました。
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